
Caratteristiche e peculiarità
Una birra doppio malto dal colore rosso ambrato, con una gradazione 
alcolica del 7%.
I lunghi tempi di maturazione consentono di ottenere un lento 
affinamento che conferisce a questa birra intensità olfattiva, gusto 
fruttato e tostato, retrogusto di cacao e liquirizia.

Abbinamento gastronomico
Ideale per accompagnare salumi e formaggi stagionati. 
Ottimo per piatti ricchi e speziati. Perfetto con le carni rosse e alla 
griglia.

VALORE ENERGETICO SU 100 ml
KCAL 
KJ 
CARBOIDRATI
GRASSI

60

250
3,8 G
0

INGREDIENTI
Acqua, malto d’orzo, luppolo

CONTIENE ORZO

Classificazione: Doppelbock 
Grado plato: 14.5% 

Grado alcolico: 7.0 % vol
Tipologia: Lager

Gusto: Ricco, fruttato e tostato
Amaro: Delicato, non troppo 

persistente
Colore: Ambra

Schiuma: Compatta e persistente
Fermentazione: Bassa

Scadenza: 12 mesi 
Temperatura di servizio: 7-8 C° 

Conservazione: Al riparo da fonti di 
calore e da luce diretta

Cartone 33 cl

Bottiglie 24

7,92 lt

13,6 kg

re (cm) 37,3x25,2x23,5 h

33 cl
63

498,96 lt

to 857 kg

eso pedana 20 kg

do 877 kg
ti per pallet 7

toni per strato 9
re (cm) 80x120x177,2 h

N. Fusti
apacità

(cm)

do pallet

Composizione strato

FUSTO ACCIAIO PALLET

1 24

20 lt 480 lt

46 x 27,5 80 x 120 x 92
kg 607,2 kg

/ 627,2 kg

12x2

 *Attacco a baionetta / Scadenza: 6 mes
   Pressione nominale utilizzo: max 3,2 bar

eso pedana

N. Fusti
apacità

(cm)

do pallet

Composizione strato

FUSTO ACCIAIO 

1

20 lt

46 x 27,5

/

 *Attacco a baionetta / Scadenza: 6 mes

SS
Doppio Malto Rossa

/

Bottiglia 0.33 cl 8052742220019

FORMATO CODICE EAN


